
                                                                         Týden od 16.3. - 20.3.2026 

1. Menu č.1 – 150,- 

2. Menu č.2 – 130,-  

3. Menu č.3 – 130,- 

4. Menu č.4 – 130,-  

5. Menu č.5 – 130,-  

Pondělí : Hrachová s uzeninou (1a) 

1) Smažená kuřecí kapsa se šunkou a nivou, mačkané brambory s míslem a pažitkou, tatarka (1a,3,7) 

2) Retro rizoto s mletým masem, rajčaty, mrkví, celerem, hráškem a petrželkou, sypané sýrem, okurek 

(bezlepkové,7)    

3) Vepřové nudličky Palermo ve smetanové omáčce se sušenými rajčátky, sušenou italskou šunkou, šalotkou a 

bylinkami, těstoviny fusilli (1a,3,7)  

4) Vepřová kýta se šípkovou omáčkou, houskový knedlík (1a,3,7) 

5) Lehký jarní těstovinový salát se zeleninou (bez dresinku) s trhaným vepřovým masem pečeném v jablečném 

moštu zdobený mladou cibulkou (1a,3,7,10)  

Úterý : Minestrone s fazolemi (1a) 

1) Znojemská hovězí pečeně (slanina, špek, okurek), rýže, zelný salátek s koprem (1a) 

2) Pečené kuřecí stehýnko podávané na pečených bramborech s kořenovou zeleninou (bezlepkové)  

3) Vepřové výpečky na česneku, kedlubnové zelí se smetanou, bramborový knedlík (1a,3,7)  

4) Bramborové nočky se smetanovým špenátem, kuřecím masem a parmezánem (1a,3,7)  

5) Lehký jarní těstovinový salát se zeleninou (bez dresinku) s trhaným vepřovým masem pečeném v jablečném 

moštu zdobený mladou cibulkou (1a,3,7,10)  

Středa : Francouzská s mušličkami  

1) Jelení gulášek na červeném víně se slaninou, houskový knedlík (1a,3,7) 

2) Zapečené francouzské brambory s uzeným masem, vejci a sýrem, okurek (bezlepkové)   

3) Špagety s omáčkou quattro formaggi se šunkou a kuřecími kousky, sypané parmezánem (1a,3,7) 

4) Smažené zeleninové karbenátky, vařené brambory, dip se zakysané smetany s česnekem a pažitkou (1a,3,7)  

5) Lehký jarní těstovinový salát se zeleninou (bez dresinku) s trhaným vepřovým masem pečeném v jablečném 

moštu zdobený mladou cibulkou (1a,3,7,10)  

Čtvrtek : Frankfurtská (1a) 

1) Zahorácký vepřový závitek z pečínky s kysaným zelím a slaninou v jemné omáčce z hrubozrné hořčice, 

vařené brambory s pažitkou (1a) 

2) Čínské nudle s kuřecím masem a zeleninou (zelí, mrkev, paprika, mladá cibulka, koriandr) (1a)  

3) Krůtí nudličky sweet and sour (mrkev, paprika, ananas), rýže (bezlepkové)  

4) Fazolový gulášek s vepřovým masem, klobásou a chilli papričkou, chléb (1a)   

5) Lehký jarní těstovinový salát se zeleninou (bez dresinku) s trhaným vepřovým masem pečeném v jablečném 

moštu zdobený mladou cibulkou (1a,3,7,10)  

Pátek : Valašská kyselice (1a,7) 

1) Vepřový řízek jako lopata, šťouchané brambory se slaninou a smaženou cibulkou, okurek, tatarka (1a,3,7) 

2) Thajské kuřecí kari (cuketa, paprika, bambus, mrkev, kokos.mléko, koriandr), rýže (bezlepkové)  

3) Pečený bůček po staročesku, červené zelí s jablky, houskový knedlík (1a,3,7)  

4) Kuřecí paličky v jemné paprikové omáčce se smetanou, máslové bramborové nočky (1a,3,7)   

5) Lehký jarní těstovinový salát se zeleninou (bez dresinku) s trhaným vepřovým masem pečeném v jablečném 

moštu zdobený mladou cibulkou (1a,3,7,10)  

 
Každé jídlo je označeno číslem alergenu které obsahuje. Seznam alergenů k dispozici na baru nebo na stránkách www.adagiorestaurant.cz 

Rozvozové menu je určeno k okamžité spotřebě. 

http://www.adagiorestaurant.cz/

