
                                                                         Týden od 1.6.- 5.6.2026 

1. Menu č.1 – 150,- 

2. Menu č.2 – 130,-  

3. Menu č.3 – 130,- 

4. Menu č.4 – 130,-  

5. Menu č.5 – 130,-  

Pondělí : Květakový krém (1a,7) 

1) Pomalu pečená vepřová krkovička na černém pivu s povidly, pečené kořeněné grenaille, česneková omáčka 

(1a,7) 

2) Kuřecí nudličky kung-pao (zelí, paprika, chilli, arašídy, mladá cibulka,zázvor, koriandr), kari rýže 

(bezlepkové,6)  

3) Těstoviny penne s kuřecím masem a smetanovou omáčkou s chřestem, sypané parmezánem (1a,3,7)   

4) Fazolky na kyselo, vařené vejce, vařené brambory (1a,3,7) 

5) Míchaný zeleninový salát (salát, polníček, rajče, okurek, paprika, kukuřice) se smaženými kuřecími stripsy a 

pikantním jogurtovo – majonézovým dipem, pečivo (1a,3,7) 

Úterý : Kozí brada (1a,7) 

1) Mix gril se sázeným vejcem (kuřecí, vepřové, hovězí), pečené sedlácké brambory, tatarka (bezlepkové,7) 

2) Vepřové výpečky, kedlubnové zelí se smetanou, bramborový knedlík (1a,3,7)  

3) Maminčino pečené kuřecí stehýnko podávané na těstovinách s játrou, žampióny a petrželkou (1a,3,7) 

4) Pikantní fazolový gulášek s vepřovým masem, slaninou a jalapeňo papričkou, chléb (1a)  

5) Míchaný zeleninový salát (salát, polníček, rajče, okurek, paprika, kukuřice) se smaženými kuřecími stripsy a 

pikantním jogurtovo – majonézovým dipem, pečivo (1a,3,7) 

Středa : Toskánská fazolová s rajčaty a špenátem (1a,7) 

1) Hovězí pečeně po burgunsku (mrkev, celer, nakládané cibulky, slanina, víno, houby, bylinky), rýže, zelný 

salátek s kukuřicí (1a) 

2) Kuřecí prsíčko zapečené se šunkou a třemi druhy sýra (eidam,čedar,hermelín), vařené brambory s pažitkou, 

tatarka (1a,3,7)   

3) Špagety s boloňským ragů, sypané parmezánem (1a,3,7)  

4) Lívanečky s lesním ovocem, zakysanou smetanou s tvarohem a čokoládou (1a,3,7)  

5) Míchaný zeleninový salát (salát, polníček, rajče, okurek, paprika, kukuřice) se smaženými kuřecími stripsy a 

pikantním jogurtovo – majonézovým dipem, pečivo (1a,3,7) 

Čtvrtek : Bramborová (1a) 

1) Vepřová panenka sous – vide podávaná s jemnou křenovou omáčkou, šťouchané brambory se slaninou, 

smaženou cibulkou a čerstvým špenátem (1a,7) 

2) Zapékané těstoviny s trhaným vepřovým barbecue, vejci a sýrem, okurek (1a,3,7)  

3) Vepřové nudličky šuang – si (zelí, pórek, paprika, čínské víno, cibule, žampióny, zázvor, chilli), rýže 

(bezlepkové,6)  

4) Vepřové srdce na smetaně, houskový knedlík (1a,3,7,9,10)   

5) Míchaný zeleninový salát (salát, polníček, rajče, okurek, paprika, kukuřice) se smaženými kuřecími stripsy a 

pikantním jogurtovo – majonézovým dipem, pečivo (1a,3,7) 

Pátek : Kulajda (1a,3,7) 

1) Jelení gulášek na červeném víně se slaninkou, houskový knedlík (1a,3,7) 

2) Jitrnicový a jelítkový prejt, kyselé zelí, vařené brambory (1a)  

3) Vepřový bůček po asijsku s chilli papričkou a sezamem, rýže s mladou cibulkou (bezlepkové,6)  

4) Kuřecí paličky v jemné paprikové omáčce se smetanou, těstoviny kolínka (1a,3,7)   

5) Míchaný zeleninový salát (salát, polníček, rajče, okurek, paprika, kukuřice) se smaženými kuřecími stripsy a 

pikantním jogurtovo – majonézovým dipem, pečivo (1a,3,7) 
Každé jídlo je označeno číslem alergenu které obsahuje. Seznam alergenů k dispozici na baru nebo na stránkách www.adagiorestaurant.cz 

Rozvozové menu je určeno k okamžité spotřebě. 

http://www.adagiorestaurant.cz/

